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PRIX NET ET SERVICE COMPRIS

PRIXBOUTEILLE 1664 Sans
aloccol

25 3€



Vin au verre 

A U B E R G E  L E S  P L A N T A D E S
L e s  v i n s / D i g e s t i f s

Les Vins au verre 12 CL

Ardèche Rosé, Domaine les Terriers                                                3€
Chardonnay d’Archèche,  Domaine les Terriers  (Blanc)                3€
Merlot d’Ardèche, Domaine les Terriers  (Rouge)                           3€

 Les Pichets 25 CL

Ardèche Rosé, Domaine les Terriers                                                6€
Chardonnay d’Archèche,  Domaine les Terriers  (Blanc)                6€
Merlot d’Ardèche, Domaine les Terriers  (Rouge)                           6€

 Les Pichets 50 CL

Ardèche Rosé, Domaine les Terriers                                               10€
Chardonnay d’Archèche,  Domaine les Terriers  (Blanc)               10€
Merlot d’Ardèche, Domaine les Terriers  (Rouge)                          10€

Bouteilles 75 CL

Ardèche Rosé, Domaine les Terriers                                                 19€
Chardonnay d’Ardèche,  Domaine les Terriers  (Blanc)                   19€
Merlot d’Ardèche, Domaine les Terriers  (Rouge)                            19€
Viognier d’Ardèche, Domaine les Terriers (Blanc)                           23€
De Grés et de Force Ardèche, Domaine les Terriers (Rouge)          26€
Chatus terre de chataîgnier, Vignerons Ardèchois (Rouge)            25€
Les Caprices d’Antoine, AOP Côtes du Rhône Rouge.                      20€
Cuvée AYMARD, Domaine St Rem (Rouge).                                       20€

DIGESTIFS (4CL): Poire, Verveine, Get27, Rhum, Cognac, Coiron, etc       5€

Champagne, Veuve Renard de Beaumont 75 CL.                                          50€
PRIX NET ET SERVICE COMPRIS



A U B E R G E  L E S  P L A N T A D E S
 R e s t a u r a n t

Nos formules

Entrée + Plat OU Plat + Dessert                                       20€
Entrée + Plat + Dessert                                                     25€
Entrée + Plat + Fromage + Dessert                                  30€

Nos entrées

Assiette de charcuterie artisanale de chez Rémy à St Eulalie
Salade de chèvre chaud Chévrevie de Balline à Antraigues, possible en plat
Mousse de truite fumée (maison), possible en plat
Entrée du moment

Nos plats

Caillette ardéchoise de chez Rémy à St Eulalie 
Echine de porc Ardéchoise à la plancha
Filet de poulet mariné à la plancha
Plat du moment

        Tous nos plats sont accompagnés de frites maison et salade verte 

Nos desserts

Faisselle de l’Areilladou  
Mousse de chataîgne (maison)
Mousse au chocolat (maison)
Dessert du moment (maison) 
2 boules de glace de chez Chauvet 

(Vanille, Chocolat, Café, Citron, Frambroise, Myrtille, Chataîgne) 

MENU BAMBINO jusqu’à 10 ans
1 sirop

Steack haché ou godiveau avec frites maison
1 boule de glace 

11,50€

PRIX NET ET SERVICE COMPRIS



A U B E R G E  L E S  P L A N T A D E S
 

Pour l’apéritif

 Assiette de charcuterie artisanale de chez Rémy à st Eulalie
5€/personne

 Assiette de frites maison 3,50€

La pause gourmande

Nos glaces de l’Ardéche 

                     1 boule:   2,50€                        
                     2 boules:   4,50€                      

3 boules:   6,50€ 
Supplément chantilly 1€                   

Les parfums: 

Vanille, Café, Chocolat, Citron, Frambroise, Myrtille, Chataîgne

PRIX NET ET SERVICE COMPRIS


	AUBERGE LES PLANTADES CARTE DES BOISSONS
	APERITIFS
	EAUX
	WhISKY (SOFT INCLUS)
	2 4
	3€
	4,50€
	CREME DE CASSIS OU DE CHATAIGNE AVEC BLANC DE PAYS
	3,20€

	PASTIS 51 OU RICARD
	2,50€

	MARTINI ROUGE OU BLANC
	PORTO ROUGE
	3,50€
	3,80€


	BIERES
	PRESSION  (Belge ou Allemande)
	25 50
	3€
	5,80€
	BOUTEILLE LEFFE
	4,50€
	BOUTEILLE 1664 Sans aloccol

	BIERE SIROP, PANACHÉ MONACO

	SIROPS
	3€
	3,30€
	REINE DES BASALTES. (PÉTILLANTE)
	100
	4€
	VALS (PÉTILLANTE)  BOUTEILLE Cristaline
	33 100
	3€  2€


	SOFTS
	COCA COCA/zero COCA ZERO FUZE TEA JUS DE POMME  JUS D’ORANGE JUS D’ANANAS SCHWEPPES
	33 33 25 25 25 25 25
	3€ 3€ 3€ 3,50€ 3,50€ 3,50€ 3€

	BOISSONS CHAUDES
	CAFÉ
	1,50€

	CAFÉ DOUBLE
	3€

	DÉCAFEINÉ
	1,60€

	MENTHE, GRENADINE, CITRON ACIDE, PECHE, ORGEAT, FRAISE
	DIABOLO
	1,80€
	2,50€

	CHOCOLAT CHAUD
	THÉ OU INFUSION
	3€
	3€

	PRIX NET ET SERVICE COMPRIS


	AUBERGE LES PLANTADES Les vins/Digestifs
	Vin au verre
	Les Vins au verre 12 CL
	Ardèche Rosé, Domaine les Terriers                                                3€
	Chardonnay d’Archèche,  Domaine les Terriers  (Blanc)                3€
	Merlot d’Ardèche, Domaine les Terriers  (Rouge)                           3€

	Les Pichets 25 CL
	Ardèche Rosé, Domaine les Terriers                                                6€
	Chardonnay d’Archèche,  Domaine les Terriers  (Blanc)                6€
	Merlot d’Ardèche, Domaine les Terriers  (Rouge)                           6€

	Les Pichets 50 CL
	Ardèche Rosé, Domaine les Terriers                                               10€
	Chardonnay d’Archèche,  Domaine les Terriers  (Blanc)               10€
	Merlot d’Ardèche, Domaine les Terriers  (Rouge)                          10€

	Bouteilles 75 CL
	Ardèche Rosé, Domaine les Terriers                                                 19€
	Chardonnay d’Ardèche,  Domaine les Terriers  (Blanc)                   19€
	Merlot d’Ardèche, Domaine les Terriers  (Rouge)                            19€
	Viognier d’Ardèche, Domaine les Terriers (Blanc)                           23€
	De Grés et de Force Ardèche, Domaine les Terriers (Rouge)          26€
	Chatus terre de chataîgnier, Vignerons Ardèchois (Rouge)            25€
	Les Caprices d’Antoine, AOP Côtes du Rhône Rouge.                      20€
	Cuvée AYMARD, Domaine St Rem (Rouge).                                       20€
	DIGESTIFS (4CL): Poire, Verveine, Get27, Rhum, Cognac, Coiron, etc       5€
	Champagne, Veuve Renard de Beaumont 75 CL.                                          50€



	AUBERGE LES PLANTADES  Restaurant
	Nos formules
	Entrée + Plat OU Plat + Dessert                                       20€
	Entrée + Plat + Dessert                                                     25€
	Entrée + Plat + Fromage + Dessert                                  30€
	Nos entrées
	Assiette de charcuterie artisanale de chez Rémy à St Eulalie
	Salade de chèvre chaud Chévrevie de Balline à Antraigues, possible en plat
	Mousse de truite fumée (maison), possible en plat
	Entrée du moment

	Nos plats
	Caillette ardéchoise de chez Rémy à St Eulalie
	Echine de porc Ardéchoise à la plancha
	Filet de poulet mariné à la plancha
	Plat du moment
	Tous nos plats sont accompagnés de frites maison et salade verte

	Nos desserts
	Faisselle de l’Areilladou
	Mousse de chataîgne (maison)
	Mousse au chocolat (maison)
	Dessert du moment (maison)
	2 boules de glace de chez Chauvet
	(Vanille, Chocolat, Café, Citron, Frambroise, Myrtille, Chataîgne)



	AUBERGE LES PLANTADES
	Pour l’apéritif
	Assiette de charcuterie artisanale de chez Rémy à st Eulalie  5€/personne
	Assiette de frites maison 3,50€

	La pause gourmande
	Nos glaces de l’Ardéche
	1 boule:   2,50€                                              2 boules:   4,50€                       3 boules:   6,50€  Supplément chantilly 1€
	Les parfums:
	PRIX NET ET SERVICE COMPRIS




